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LA MUSA DE LAS ABEJAS, EL MURAL 
QUE PRESIDE LA OFICINA DE TURISMO 
DE AYORA; 

El nuevo atractivo turístico dedicado a la cultura y el arte

La Oficina 
de Turismo 
de Ayora ha 
e s t r e n a d o , 
en una de 
las paredes 
principales de 

su entrada, un nuevo mural. Revista Local ha 
conversado con Ana Penadés y Edu Arráez, 
sus creadores y artistas, una pareja licenciada 
en Bellas Artes que ha dado vida al lugar. Estos 
nos han contado los detalles de esta gran obra 
que ya engalana el punto de información 
turística de la localidad. 

Como ya destacamos en pasadas ediciones, 
Ana es una muralista que se caracteriza por 
el dibujo de la flor, dotando las obras con su 
personalidad y vistiendo a cada zona con su 

flor distintiva, siendo esta obra en cuestión la 
cuarta de su lista en Ayora. 

Por su parte, Edu es profesor de Artes e Historia 
del Arte en bachillerato, faceta que combina 
con la de artista. Como nos cuenta, su trabajo 
suele centrarse en hacer abstracción y pintura 
figurativa, y de esta última destaca el retrato 
femenino. En una de sus secciones utiliza 
la acuarela y el azul, creando un ambiente 
personal y también característico.

El resultado no era otro del que nos presentan 
los artistas. Son muchas las conversaciones en 
las que trataba el tema de juntar las flores de 
ella, con las mujeres de él, algo que al fin se 
ha dado y que se ha convertido en el primer 
trabajo con la firma de ambos. 

En cuanto a la obra, el trabajo divisa el retrato 
de una especie de Musa de las Abejas, lo más 
propio en Ayora por su historia apicultora. La 
misma está acompañada por un ambiente 
floral que emana esa sensación de fantasía y 
por supuesto, las abejas en marrones y ocres, 
dándole el punto local a la composición. 

De alguna forma, el trabajo en azul de Edu ha 
coincidido con el color que compone el centro 
histórico y el Barrio de los Altos, así acerca 
más su interés por reflejar la cultura ayorina. 

Este mural representa, un nuevo atractivo 
turístico que se suma a la lista de opciones 
para ver, recorrer y visitar en la localidad.

EL REFLEJO DEL ARTE EN AYORA

Desde su visión profesional, Ana y Edu 
aseguran que Ayora es una población que 
apuesta mucho por el arte, algo que se vuelve 
evidente al recorrer las calles y visualizar a 
multitud de murales plasmados en sus paredes. 
De alguna forma, vieron la oportunidad de 
presentar el boceto a la Concejalía de Turismo, 
la cual aceptó la propuesta y a la cual los dos 
artistas agradecen la confianza y el trato. 

Poco pueden contarnos de proyectos futuros. 
Este es su primer trabajo juntos, y aunque 
con un bebé en común es algo difícil de 
estructurar, nos aseguran que se avecinan 
nuevos retos, de los cuales Revista Local les 
hará eco.  Pueden ver sus obras, exposiciones 
y trabajos adicionales en sus redes sociales, @
soyanapenades y @edu_arraez. 

SE PREPARA LA FIESTA DE AYORA POR EXCE-
LENCIA: LA FERIA DE LA MIEL 2024

El Ayuntamiento de la localidad abre     plazo para la presen-
tación de proyectos participativos hasta el 31 de julio.

La Feria de la Miel de Ayora es un 
evento más que importante para 
diferentes sectores de la localidad y 
alrededores. Su puesta a punto se 
analiza, prepara y organiza durante 
todo el año para centrar la identidad 
de esta feria, declarada como Fiesta 
de Interés Turístico Autonómico por la 
Generalitat Valenciana

Precisamente, dándole forma a la XXII 
edición de El Primer Corte de la Miel, se 
encuentra  el Ayuntamiento de Ayora, 
el cual ha anunciado que es ahora el 
momento de presentar proyectos para 
participar en la feria.

¿QUIERES PARTICIPAR EN LA 
PRÓXIMA EDICIÓN DE LA FERIA DE 

LA MIEL?

Con este 
p l a n t e a m i e n t o , 
el Ayuntamiento 
abre la posibilidad 
a quienes quieran 
formar parte activa 
del funcionamiento 

del evento clave del año. 

C o m o 
apunta el 
consistorio, 
hasta el 
p r ó x i m o 
31 de julio 
es posible 
p r e s e n t a r 
proyectos, 
c h a r l a s , 

conferencias, actuaciones y demás 
actividades a la atención de la Concejalía 
de Turismo del Ayuntamiento de Ayora. 

Respecto a sus especificaciones, cada 
proyecto deberá tener una descripción, 
horario, fecha, destinatario o sector de 
la población al que va dirigido, así como 
presupuesto para llevarlo a cabo. 

Una vez recabadas todas las ideas, 
se estudiarán todas las propuestas y 
se seleccionarán, teniendo en cuenta 
armonía y originalidad. 

Más información sobre la feria 
en elprimercortedelamiel.
com.
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LAS FIESTAS DE ZARRA 
2024; LAS PRIMERAS 
DEL VALLE

Turismo Zarra ya ha presenta-
do el programa festivo para que 
locales y visitantes no pierdan 
detalle de los días más esperados 
del año en la zona, del 26 de julio 
al 8 de agosto.

¿Cita esencial que acaba julio y empieza 
agosto? Las Fiestas Patronales de Zarra. Un año más, la localidad 
saca toda su esencia festiva para celebrar unos días en los que toda la 
población, vecinos que residen fuera y visitantes se reúnen para vivir 
la esencia del lugar desde dentro. 

Se trata de una tradición que este año tendrá lugar del 26 de julio al 
8 de agosto, y que pasa por sus vaquillas, verbenas, discomóviles y 
comidas populares, pero que cada año se renueva para dar todo con 
lo que cuenta cada rincón de la localidad. 

De alguna forma, estas fiestas son las primeras que toman el calendario 
de todo el Valle, por lo que son un símbolo de inicio vacacional y las 
primeras que inician la llamada a todos y todas los que cada año hacen 
sus maletas para reunirse con sus seres queridos de la población y 
alrededores. 

Como detalla la programación, se combinarán los eventos devotos 
como las solemnes misas, procesiones, pasacalles, con otros lúdico-
festivos como los encierros y pruebas de vaquillas. A lo anterior se 
unen actividades infantiles como el parque acuático o el encierro 
infantil, sin olvidar las comidas populares que encarnan las reuniones 
y encuentros en el centro de Zarra.

Sin más, les presentamos el programa festivo de las Fiestas de Zarra 
2024. Para más información, no duden de llamar al departamento de 
Turismo local, al 678 18 20 26.
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“LA PREHISTÒRIA I LA MAR, RECURSOS MARINS EN EL PASSAT”, LLEGA A ZARRA

Esta exposición, que presenta los recursos marinos hallados en yacimientos arqueológicos de la era paleolítica, 
promete ser la más distinguida del verano.

Zarra acoge, desde el próximo 5 de julio hasta 
el 31 de agosto, la exposición temporal “La 
Prehistòria i la mar, Recursos marins en el 
passat”, de la mano del Museo de Prehistoria 
de Valencia, en el edificio de servicios 
múltiples de la localidad. 

Como presenta el museo en la “Unitat de 
Difusió, Didàctica i Exposicions”, en esta 
exposición se dan a conocer los recursos 
marinos encontrados en yacimientos 
arqueológicos localizados en la región central 
del área mediterránea ibérica. Algunos de 
ellos son especies de moluscos, crustáceos, 
peces, aves y mamíferos que abarcaron la 
zona desde los inicios del Paleolítico superior 
hasta la Edad de Bronce, entre 35.000 y 3.300 
años antes del presente. 

Lo cierto es que la visita a este proyecto 
permite conocer y comprender mucho más 
sobre la historia de la dispersión humana por el 

planeta, ya que las costas y las 
grandes cuencas concentran 
una amplia variedad de 
nutrientes esenciales para 
nuestra evolución como 
especie. 

Los restos marinos estudiados 
se documentaron en 
excavaciones arqueológicas 
que proceden de yacimientos 
de distintos enclaves del 
ámbito mediterráneo, las 
cuales serán las referencias 
utilizadas para el estudio 
de las relaciones entre los 
humanos y el mar en este 
territorio. 

Respecto a los trabajos 
que han hecho posible esta 
exposición, hablamos de 

la arqueomalacología 
y la ictioarqueología, 
disciplinas encargadas 
del análisis de los 
restos de moluscos y 
peces encontramos 
en los yacimientos 
arqueológicos. La finalidad 
del proceso es identificar 
las especies utilizadas 
y extraer información 
sobre aspectos muy 
variados relacionados 
con la dieta y aspectos 
sociales y ecológicos de 
las comunidades que las 
emplearon. 

Para más información y 
visitas, deben contactar 
con Turismo Zarra, en el 
678 18 20 26.
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EL PLAN MAYOR DE SEGURIDAD; ALTERNATIVAS Y PROTECCIÓN 
PARA LA TERCERA EDAD

El Ayuntamiento de Jarafuel, junto con el Ministerio del Interior, citaba a su población para 
tratar los temas claves para la seguridad de sus habitantes

EL VERANO FESTIVO EN JARAFUEL ARRANCA SU MES DE JULIO

Verano, ocio y turismo se combinan para elegir esta localidad como una de las opciones 
para visitar durante la época estival

Jarafuel apuesta por la lucha contra 
el edadismo, teniendo en cuenta los 
intereses y necesidades de sus vecinos y 
vecinas de la tercera edad.  De esta forma 
les hablamos del acto que tuvo lugar 
el pasado junio, que pone en relieve la 
seguridad y protección del sector mayor 
de la localidad.

Este encuentro trataba la posibilidad de delito desde distintas 
perspectivas, y fue guiado por funcionarios de las fuerzas y cuerpos 
de seguridad del Estado.

El Plan Mayor de Seguridad se dirigía a toda la población, enfatizando 
en mayores y que versaba sobre problemas de seguridad que les 
afecta, entre los que se trataron los siguientes delitos:

• Robos en sus domicilios.

• Robos y hurtos en el entorno de entidades financieras.

• Tirones.

• Estafas.

• Uso fraudulento de sus propiedades, fondos, cuentas y cartillas de 
ahorro.

• Maltrato en sus diferentes formas.

• Medidas preventivas en relación con los riesgos derivados del uso de 
Internet y las nuevas tecnologías.

En la charla 
se abordaron 
algunas formas 
de evitar, prevenir 
y defenderse 
de los delitos y 
fraudes tratados, 
así como evitar 
daños mayores y 
la necesidad de 
llamar a la Policía 
Nacional, 091, o la 
Guardia Civil, 062

Como apuntábamos en la edición pasada, desde finales 
de junio empezaba el verano 2024 en Jarafuel. Ya están 
en marcha los eventos festivos para toda la población y 
visitantes, todo previo y también durante las fiestas de 
agosto de este año. 

De alguna forma, resaltamos la posibilidad de unir la visita 
festiva con la cultural, turística y patrimonial, acercándose 
a los enclaves principales de la localidad. 

A través de Turismo Jarafuel, es posible conocer la 
gastronomía a través de sus bares y restaurantes, los 
alojamientos, su geografía y sus lugares de interés. 

La época festiva daba comienzo el pasado día 22 
de junio con La Noche del Pop, con las actuaciones 
musicales de DLocos, tributo al Canto del Loco, y La 
Otra Oreja de Van Gogh.

Más información y eventos en www.jarafuel.es 



El fomento de la infancia y la juventud en 
los últimos tiempos es un valor que se ha 

ido reforzando en Cofrentes. Además de 
la creación de la Asociación Jóvenes de 
Cofrentes, son muchas las actividades que se 
están llevando a cabo actualmente y otras las 
que se preparan para los próximos meses con 
objetivo de concentrar y hacer partícipes de 
la agenda local a los y las más jóvenes de la 
zona. 

ESCUELA DE VERANO

Como en años anteriores, del 1 de julio al 31 
de agosto se realizará la tradicional escuela 
de verano a cargo de la entidad Tachán, con 
una media de 70 niños y niñas. Se busca 
que los niños se diviertan a la par que sigan 
desarrollándose más allá del curso escolar.

EL AYUN TE BECA

También durante los meses de julio y agosto, 
el Ayuntamiento abre puertas a que jóvenes 
de la población realicen prácticas formativas 
en relación a sus estudios con un contrato 
de trabajo en prácticas, por el que obtienen 
ingresos y llevan a la práctica lo aprendido 
durante el curso. Como requisito, es necesario 
estar cursando algún ciclo formativo o grado 
universitario.  

M E R C A D I L L O 
SOLIDARIO

Siendo ellos y 
ellas mismas 
quienes han 
tomado la 
iniciativa, el pasado 14 de junio tuvo 
lugar un mercadillo solidario a favor de la 
investigación contra la esclerosis múltiple. 
Todo el alumnado y el profesorado pusieron 
de su parte para presentar cada manualidad 
y proyecto para obtener el mayor beneficio 
posible. Todo lo recaudado irá destinado a 
AELEM, Asociación Española de lucha contra 
la Esclerosis Múltiple.

OBRA DE TEATRO

El ocio y la educación pueden ir de la mano, 
y es que el pasado 18 de junio se llevó a 
cabo la obra de teatro CRASH, PUM, ZAS, 
AM, GUAU. Se trata de una pieza dirigida a 
público adolescente y adulto donde se trata el 
tema de la sexualidad en la adolescencia, las 
primeras veces, temores, y dudas. La cita se 
llevó a cabo en el salón de actos de Jalance, 
y se trata de una actividad financiada por los 
Ayuntamientos de Cofrentes y de Jalance. 
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COFRENTES: LUGAR DONDE LA JUVENTUD ES UNO DE LOS PILARES 
FUNDAMENTALES

El Ayuntamiento y diversas entidades unen sus fuerzas para seguir abriendo espacio a 
los más jóvenes de la población con la realización de actividades destinadas a este sector

EL XXI TORNEO 24H DE FÚTBOL SALA; COMPETICIÓN, DEPORTE Y OCIO EN COFRENTES

La Asociación Joven de Cofrentes, junto con el Ayuntamiento, prepara la puesta a punto de este evento deportivo

El próximo 12 de julio se celebra el XXI Torneo de 24h de Fútbol Sala de 
Cofrentes. Se trata de uno de los eventos clave del verano, que tendrá 
lugar en la pista descubierta del Parque Municipal de Cofrentes. 

Organizado por la Asociación Joven de Cofrentes y el Ayuntamiento 
de la localidad, promete ser un evento con gran afluencia y seguida 
por habitantes de la zona y alrededores. 

El sistema de competición se centra en un torneo masculino con edad 
mínima de 16 años cumplidos. Se aplicará el sistema de liguilla (1ª 
fase) y cuartos de final, semifinal y fina (2ª fase). Para los partidos se 
sortearán 4 grupos de 4 equipos, clasificándose los 2 primeros de cada 
grupo. Como resultado, habrá premio económico y trofeo para los tres 
primeros clasificados.

Con su organización, la directiva ha redactado una normativa para el 
cumplimiento y corriente desenvolvimiento del evento.

Los preparativos se llevan a cabo 
con la inscripción de un máximo de 
16 equipos, siendo la fecha máxima 
de inscripción efectiva con su abono 
el 7 de julio a las 23:59.

De alguna forma, la celebración 
de este evento deportivo es una 
manera de preservar el deporte 
juvenil en la localidad de Cofrentes, 
la cual se encuentra trabajando 
en incentivar, crear y mejorar las 
actividades y el ocio para el sector 
infantil y juvenil de la zona. Así pues, el fútbol sala se espera no solo 
como evento deportivo, sino como reunión y estímulo de apego al 
municipio. 

Más información e inscripciones, 655 87 75 81 ó 639 93 81 69
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DOMINIO DE LA VEGA Y SU SEGUNDA EDI-
CIÓN DE LA FIESTA DEL CAVA: UNA VELA-
DA ÚNICA DE MÚSICA, CAVA Y GASTRO-
NOMÍA EN EL CORAZÓN DE SU BODEGA

Acompáñanos en la Fiesta del Cava en Dominio de la Vega, 
disfruta de una experiencia inolvidable con los mejores ca-
vas de la bodega, gastronomía y música en directo.

Dominio de la Vega os espera a todos el próximo sábado 3 
de agosto desde las 20:30 horas en su bodega en Requena.

Llega la segunda edición de la Fiesta del Cava, a cargo de Dominio de 
la Vega. Creada para acercar al público una experiencia cercana con la 
música, el cava y la gastronomía, se llevará a cabo el próximo 3 de agosto 
en los jardines de la bodega.

Durante esta noche mágica, los asistentes tendrán la oportunidad 
de disfrutar de los cavas más emblemáticos de Dominio de la Vega, 
acompañados con gastronomía de raíz, repleta de referencias a Requena 
y a su comarca. Una fiesta en la que brindar junto a la música, a cargo de 
músicos en directo, los mejores Dj´s y performance y shows durante todo 
el evento.

La velada comenzará a las 20:30h y se alargará hasta entrada la 
madrugada, con una cena ofrecida por Catering Garzarán y que estará 
incluida con la entrada, al igual que la degustación de cava, la asistencia a 
los conciertos y muchas más sorpresas. Se pueden conseguir las entradas 
desde este momento en la web oficial. 

Fecha: 3 Agosto 2023  // Hora: 20:30

¿Qué incluye? Entrada Fiesta del Cava, Cena, Conciertos, Actuaciones 
Dj›s, Shows, Resopón, Cava.JA
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ÉXITO ROTUNDO DE LA FESTIVIDAD DE SAN ANTONIO DE PÁDUA 
EN CAUDETE DE LAS FUENTES

Caudete de las Fuentes celebró, el pasado 13 de junio, su fes-
tividad en honor a San Antonio de Padua.

La jornada comenzó con una solemne misa al santo Patrón y procesión, como 
ya es tradicional, para continuar con un vino de honor de confraternidad 
entre Caudeteños y Caudeteñas.

El broche final a la celebración llegó de la mano de Manu y Marieta, con 
la vibrante puesta en escena del musical Tributo a Camilo Sesto y Rocío 
Dúrcal junto a sus mariachis.

El éxito del evento se reflejó en los cientos de aplausos que resonaron entre los asistentes.

¡Viva San Antonio de Padua!

CONTINÚAN LAS MEJORAS Y LOS TALLERES “POR” Y 
“PARA” CAUDETE DE LAS FUENTES

Desde el MI Ayuntamiento de Caudete de las Fuentes continúan las mejoras para favorecer 
el día a día de todos los Caudeteños y Caudeteñas. Para ello, se están realizando diferentes 
tareas. ¡Os contamos algunas del pasado mes de junio!

Arreglo de caminos mediante el servicio de motoniveladora

Pista de la Cañada, Camino del Molinillo, Vía de servicio Venta del Moro, Caminos del 
Escalón, Vía de servicio de la Atalaya. Arreglo de un socavón, Camino de la depuradora, 
Limpieza de la esplanada del campo de fútbol

 Trabajos de mantenimiento

Desbroce de hierbas en la zona del Caz, Arreglo 
de los jardines de La Lonja y Mantenimiento de 
los jardines del cementerio y de la carretera

Mejoras en el Aula del Mayor

Se han colocado unas puertas correderas en 
el Aula del Mayor para mejorar la eficiencia 
energética de la calefacción y que no se pierda 
el calor.

Mejoras en la piscina municipal

Pintura de duchas, bancos, escaleras, entrada 
de acceso, colocación de cañizo y césped artificial, limpieza de vasos de la piscina, etc.

TALLERES, CHARLAS Y OTRAS ACTIVIDADES

Por otra parte, se han realizado diferentes talleres formativos de gran importancia y 
necesidad:

Taller de Inteligencia Emocional, organizado por el equipo de Servicios Sociales de la 
Mancomunidad, 

Taller “Para cuidar, Cuídate”, dirigido a cuidadores y familiares de personas mayores o 
con discapacidades para evitar la sobrecarga emocional que conllevan estos cuidados., 

Actividades para los jóvenes, organizadas por el Servicio de Juventud de la Mancomunidad 
(Juego polilla tramposa, taller de tortilla de patata, torneo Kings League, taller LGTBI, ruta 
al Mirador de la Atalaya, reunión de corresponsales…), 

Taller- concurso en 
el Aula del Mayor de 
tortilla de patatas, 
manualidades, Charla 
informativa sobre ayudas 
y subvenciones para 
PYMES y trabajadores 
autónomos.
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CAMPORROBLES APUESTA POR LAS ESTRATEGIAS DE 
CONSERVACIÓN AMBIENTAL 

Convenio entre el Ayuntamiento de Camporrobles y Ecovery Recycling 
Center

El Ayuntamiento de Camporrobles firma un convenio 
con la empresa ECOVERY RECYCLING CENTER, 
S.L.U. para la prestación y el fomento del servicio de 
recogida y reutilización de aceite doméstico usado 
en el ámbito del municipio de Camporrobles. 

Desde el consistorio, en el ámbito de su política 
en materia de actuación en Medio Ambiente, está 
decidido plenamente a seguir impulsando, dentro 
de un desarrollo sostenible, aquellas iniciativas 
encaminadas a realizar actuaciones estratégicas 
en ámbitos medioambientales tendentes a la 
consecución de una mejor calidad de vida, con 
criterios integrales y a fomentar un compromiso 
ético de la sociedad en esta materia.

Con el presente convenio, se cumplen los objetivos: 
fomento del servicio de recuperación, reutilización 
y reciclaje de residuos textiles en el ámbito 
municipal, reducir el volumen de ropa usada que 
iría al vertedero, ofreciendo una segunda vida a los 
materiales recuperados y reciclar la ropa en mal 
estado transformándolas en nuevos productos.

En ese ámbito es propósito de la Entidad Local firmante con el presente convenio la recogida 
selectiva de residuos textiles y su posterior reciclaje y/o reutilización, mediante la colocación 
de contenedores específicos, junto a los ya existentes para la recogida de los otros tipos de 
residuos, (vidrio, papel y plástico que ya están repartidos por todas las calles de la Ciudad). 
Con esta iniciativa se fomentará la cultura del reciclaje y se contribuirá a satisfacer la creciente 
sensibilidad de la población local por el respeto al medio ambiente.

Ecovery, se compromete a instalar 1 contenedor de recogida selectiva de productos textiles 
y zapatos y 1 contenedor de aceite usado en las ubicaciones que señale el Ayuntamiento, sin 
perjuicio de su ampliación si así conviniera a la prestación del servicio.

EL CAMPORRUTEÑO JONATHAN BELMAR SE ALZA CON EL              
GALARDÓN DE ORO A LA MEJOR MIEL MUNDIAL

La miel monofloral de azahar del Camporruteño Jonathan Belmar, propietario de la empresa 
Apiberia, se ha alzado con el galardón de Oro a la mejor miel del 
mundo en 2024 en los London Honey Awards.

La empresa, situada entre Fuenterrobles y Camporrobles, lleva sus colmenas a 
las floraciones de los naranjos de la costa en un proceso de trashumancia. De 
hecho, la miel premiada proviene de esta zona específica.

Belmar nos cuenta qué ha significado este reconocimiento para él:

“Este galardón de oro ha sido un golpe de ilusión para seguir trabajando duro, 
para mejorar cada día un poco más la producción de nuestras mieles. Es un 
trabajo muy sacrificado, al que hay que dedicarle muchas horas y mucho 
esfuerzo y, la mayoría de veces, no está valorizado ni reconocido.

Vivimos en tiempos en los que cuesta competir con productos que se hacen 
pasar por mieles y que llegan hasta nuestras fronteras, bajando la calidad del 
producto y dejando por el suelo los precios.

Es un gran orgullo que concursos como este valoren la calidad y la pureza de 
nuestras mieles, la miel natural de verdad”.

¿Desde cuándo lleváis produciendo miel y cómo empezasteis a dedicaros a ello?

“Esta empresa es fruto de la ilusión de cuando era niño y me iba con 
un familiar mío a trabajar a sus colmenas. Me encantaba. Crecí y 
terminé siendo soldador profesional… hasta que me di cuenta que lo 

que yo quería era esto, trabajar en el campo y trabajar con las colmenas. Y así fue, dejé el hierro y 
el asfalto y pasé al campo y a las abejas”.
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CHERA ADQUIERE UNA CUBA PARA 
LIMPIEZA  Y ACTUACIONES DE        
POSIBLES INCENDIOS

El Ayuntamiento de Chera ha adquirido una cuba de 1000 litros 
con bomba para efectuar diversos trabajos en el municipio.

La nueva cuba puede ser transportada mediante el tractor 
municipal de reciente adquisición, y puede servir tanto para 
limpieza y baldeo de la vía pública, riego de la vegetación, así 
como para apagar algún fuego en caso de que se produzca.

Para su uso, se puede utilizar el agua de la propia cuba o 
conectando la manguera a algún hidrante de los que se hay 
instalados por el pueblo y bombeando. Además, lleva un 
depósito útil para productos químicos.

Otro bien adquirido para facilitar los trabajos y labores del 
municipio Cherano.

C
H

ER
A

V
EN

TA
 D

EL
 M

O
R

O
 

PAG. 14                                                         INFO@OCICOM.ES    	                                  Nº37/JULIO24

ESTE VERANO                                         
¡REFRÉSCATE EN CHERA!

Todo listo para que este verano 
podamos disfrutar de la piscina del 
municipio de Chera que además 
está considerada, por muchos tu-
ristas, como una de las mejores de 
nuestra comarca.

A principios del pasado mes de junio, se comenzó con los preparativos 
previos a la apertura, tales como limpieza, puesta a punto, tareas de 
mantenimiento y llenado de los vasos. 

Además, este año, tal y como nos cuenta el alcalde de Chera, Alejandro 
Portero, se han realizado diversas obras de mejora en la piscina 
municipal, como son el renovado revestimiento y una rampa de acceso 
antideslizante con pasamanos para facilitar la entrada a personas de 
movilidad reducida.

La piscina ya está abierta al público, así que ¡no lo dudes! y este verano 
¡refréscate en Chera!

RUTA DE LAS ENFERMEDADES  RARAS 
EN CHERA

Chera ya cuenta con un nuevo trayecto de sende-
rismo, conocido como Ruta de las Enfermedades 
Raras, gracias al amparo del ayuntamiento del mu-
nicipio, junto a la asociación Anasbabi Ciliopatías y 
con la colaboración de Diputación de Valencia.

El objetivo común es comprometerse con las familias que conviven 
cada día con este tipo de  enfermedades para que la sociedad 
tome conciencia de sus necesidades y reciban las respuestas que 
permitan mejorar, en la medida de lo posible, la calidad de vida de 
los pacientes.

Esta nueva ruta es un recorrido circular de aproximadamente 2 
kilómetros, perfecto para disfrutar en familia. 

Los excursionistas 
pueden admirar 
el paisaje y las 
hermosas vistas 
de Chera, al 
mismo tiempo que 
aprenden, gracias 
a los paneles 
i n f o r m a t i v o s 
c o l o c a d o s 
estratégicamente 
a lo largo del 
camino, sobre las 
e n f e r m e d a d e s 
poco comunes, 
ciliopatías, desafíos 
que enfrentan los 
pacientes... En 
resumen, una experiencia sumamente enriquecedora para los 
caminantes que ayuda a visibilizar y dar voz a los tres millones de 
pacientes diagnosticados.



FIESTAS EN LAS MONJAS 
EN HONOR A LA VIRGEN 
DEL CARMEN
PROGRAMA PROVISIONAL

Viernes, 12 de julio

•TEATRO de la agrupación escénica García 
Berlanga de San Antonio “UNA NOCHE EN SU 
CASA …SEÑORA”.

Sábado, 13 julio

•08h. “VUELTA CICLISTA ENTRE VIÑEDOS, 
ALMENDROS Y OLIVOS” 

•21 h. “DANCE KIDS VENTA DEL MORO”. CENA 
DE SOBAQUILLO y BINGO en la piscina.

Domingo, 14 de julio

•10 h. CAMPEONATO DE DOMINÓ y, por la 
tarde, CAMPEONATO DE AJEDREZ (Asoc.de 
Ajedrez de Utiel).

Martes, 16 de julio

•12h. TRADICIONAL OFRENDA FLORAL

•12:30h. MISA EN HONOR A LA VIRGEN DEL 
CARMEN Y PROCESIÓN.

•20h. BAILE PARA MAYORES CON JUANFRAN 
DE LUNA

Viernes, 19 de julio

•8h. TRADICIONAL RUTA SENDERISTA POR 
LOS PAISAJES DE NUESTRAS ALDEAS.

•19h. DISFRACES Y ZURRA acompañado de la 
“MONJECHARANGA”.

•21:30h. CENA PARA TODOS LOS 
COLABORADORES DE LAS FIESTAS

•23h. MÚSICA EN VIVO CON JUANFRAN DE 
LUNA.

•01h. DISCOMÓVIL.

Sábado, 20 de julio

•8h. DESPERTÁ Y CHOCOLATE.

•18h. CUCAÑAS EN LA PISCINA 

•21:30 h. CENA PARA LOS ABONADOS, Plaza 
de la Iglesia.

•0:30h. ORQUESTA MASTERS SHOW.

Domingo, 21 de julio

•08h. DESPERTÁ Y CHOCOLATE.

•17 h. COLCHONETAS y JUEGOS para nuestros 
peques. 

•21:30h. CENA SEGUIDA DE BINGO Y KARAOKE 
en la plaza de la Iglesia.

MEJORA DE LA MOVILIDAD URBANA ENTRE CASAS DEL REY              
Y VENTA DEL MORO

El proyecto de esta vía ciclopeatonal pretende proteger el patrimonio natural y acercar a 
los ciudadanos el entorno que los rodea
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Gracias a la subvención concedida por Diputación de Valencia, 
dentro de la convocatoria del Plan Reacciona 2022 en su modalidad 
“subvenciones para la ejecución de vías ciclopeatonales de interés 
natural” se va a mejorar la movilidad urbana entre Casas del Rey y 
Venta del Moro.

La finalidad de esta 
mejora es promover la 
adecuación de caminos 
de interés natural para 
impulsar una movilidad 
cotidiana activa y 
eficiente, es decir, la 
movilidad en bicicleta o 
a pie.

En la actualidad, la 
población de Casas del 

Rey está conectada con el casco urbano de Venta del Moro mediante 
un camino de uso agrícola denominado «La senda a Casas del Rey», 

de aproximadamente 2 km de longitud, que 
además se utiliza como vía ciclopeatonal 
y que a su vez forma parte del GR-238 El 
Altiplano, del PR-CV 345 Puente Bullana, 
del enlace Venta del Moro - Ruta MTB y del 
Camino de la Vera Cruz. También conecta 
ambos núcleos de población con la Ruta de 
Árboles Monumentales del tramo I.

Esta actuación supone también 
una mejora considerable de la vía 
pecuaria que revertirá también 
en los agricultores, ya que van a 
ver notablemente mejorados los 
accesos a sus tierras. 

Por otro lado, teniendo en cuenta que forma parte de un itinerario 
peatonal, que conecta diferentes rutas con marcado significado 
natural y cultural, puede significar un atractivo turístico-cultural 
para la zona, que potencie el turismo rural. 

SE REGISTRÓ UN                
TERREMOTO DE 2,4 EN       
LA ESCALA DE RICHTER 
El pasado 20 de junio, alrededor de las 22 
h, se registró un terremoto de 2,4 mbLg de 
intensidad en la escala de Richter y a 1 km de 
profundidad con epicentro en las Hoces del 
Cabriel, en término de Venta del Moro.

El terremoto no causó daños y, según algunos 
vecinos, prácticamente no notaron el temblor. 
Sin embargo, en Villargordo del Cabriel parece 
que sí se percibió este movimiento sísmico.



ROCÍO CORTÉS, UN AÑO DE GOBIERNO COMO ALCALDESA DE REQUENA

“Estoy muy contenta, ha sido un año de 
mucho esfuerzo, con mucho trabajo y ya se 
empiezan a ver los primeros frutos”.

“Mi compromiso es el mismo desde el pri-
mer día, gobernar para resolver los proble-
mas de la  gente de Requena”
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ENTREVISTA A ROCÍO CORTÉS PARA CONOCER CÓMO VALORA ESTE 
PRIMER AÑO

- Rocío, ha pasado un año desde que asumió el cargo de alcaldesade 
Requena. ¿Cómo valora este primer año en términos generales?

“Estoy muy contenta. Ha sido un año de mucho esfuerzo, con mucho 
trabajo y ya se empiezan a ver los primeros frutos. En lo que es la 
microgestión, hemos apostado por más actividades para el pueblo 
y las aldeas, siempre pensando en las personas de Requena. Son 
iniciativas de deportes, de cultura, de asociaciones siempre desde 
los grupos y colectivos de Requena. Nuestra idea es que Requena 
esté más viva que nunca y tuvimos nuestro pequeño “momento de 
gloria” con la celebración de fin de año, que tuvo una gran acogida. 
También estamos realizando un proceso de consolidación de personal 
en el ayuntamiento, esto se ve menos, pero es muy necesario para 
tener mejor atención y servicios o captar más fondos europeos. Y con 
especial atención al tema económico, donde nos planteamos objetivos 
más a largo plazo”.

- Nombra la economía, ¿qué desarrollo y posibilidades ve para 
Requena?

“La economía vuelve a ser importante. Con la guerra en Ucrania 
tenemos una recesión y una inflación de precios que nos afecta a todas 
las familias. Estamos trabajando para potenciar los dos polígonos, el 
turismo y por supuesto el sector agrícola con el vino y el cava.

No sabemos cómo será el futuro, pero sabemos que se necesitarán 
empleos. Estamos trabajando hoy para crear puestos de trabajo que 
son una garantía para el futuro de Requena. En la parte de agricultura, 
estamos en contacto con todos los elaboradores, grandes y pequeños, 
nuevos o históricos. Queremos conocer de primera mano para poder 
apoyar el sector que tanta gente emplea en Requena.

Requena avanza y nosotros queremos afianzar ese avance, queremos 
poner a Requena en el sitio que se merece”.

- Algunas iniciativas que comenta se ven a muy largo plazo. ¿No les 
preocupa trabajar con una vista tan larga?

“La mayoría de alcaldes prefieren actuar a corto plazo para recoger 
los frutos electorales, pero nosotros tenemos una visión a medio y 
largo plazo.

Somos capaces de resolver los problemas del día a día, pero, por 
ejemplo, en el desarrollo económico, las acciones las planificamos a 
largo porque los tiempos en economía son más largos. Preferimos ser 
responsables a populistas”.

- 

Hablemos del corto plazo. ¿Cómo manejáis los problemas y las 
urgencias del día a día?

“Mi compromiso es el mismo desde el primer día, gobernar para resolver 
los problemas de la gente de Requena. Trabajamos con dedicación y 
me gusta cuidar cada detalle, porque los pequeños detalles son los 
que hacen las cosas grandes. Estamos aquí para abordar y solucionar 
los problemas de nuestro municipio. Por ejemplo, con el incendio de la 
planta de reciclaje. Las soluciones no son instantáneas, los problemas 
reales necesitan esfuerzo para ser resueltos. No hay atajos, nuestra 
fórmula es muy sencilla: trabajo, trabajo y más trabajo. Es lo que 
aprendimos de nuestros mayores y son los valores que he aprendido”.

- Tenemos que ir acabando y hay pregunta obligada, ¿Cómo ha sido 
su experiencia personal como alcaldesa durante este primer año?

“No voy a negar que en ocasiones resulta agotador, es una gran 
responsabilidad, pero ser la Alcaldesa y poder trabajar ayudando a 
las personas de Requena y las Aldeas y mejorando el municipio, es 
también muy emocionante. Y hay más cosas, como ser la Presidente 
de la Federación de Municipios y Provincias, de alguna manera me 
sirve mucho para Requena porque me pone en contacto con muchas 
realidades, me hace conocer muchas iniciativas y me permite tomar 
las más interesantes para traerlas aquí”.

- Para finalizar, ¿qué mensaje le gustaría transmitir a los ciudadanos 
de Requena?

“Que tenemos un gran equipo de gobierno, gente muy variada y 
responsable con una gran capacidad de trabajo. Y que, para todos 
nosotros lo importante son las personas. Para mí, las políticas son, tan 
solo, un medio para ayudar a la gente. Personalmente soy más de 
hacer que de hablar, he venido aquí a servir y a resolver los problemas. 
Y en mi forma de gobernar es muy importante estar cerca de la gente 
y entender sus necesidades para poder actuar en consecuencia”.
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GRAN ÉXITO DEL EVENTO «REQUENA ES CAVA» CON EL RESPALDO 
UNÁNIME A LOS ELABORADORES DE CAVA DE REQUENA

El pasado 17 de junio de 2024, en la emblemática plaza de Albornoz, 
también conocida como la plaza de la Villa, tuvo lugar el evento que 
celebra la excelencia y el reconocimiento de los productores de cava: 
«Requena es Cava». Este evento subrayó el momento de éxito que 
atraviesan los elaboradores de Cava de Requena. El evento «Requena 
es Cava» se celebró después de la sentencia favorable que permite 
a los productores locales denominar sus productos como Cava de 
Requena.

ALEJANDRO HERNÁNDEZ, CONCEJAL DE AGRICULTURA

- Alejandro, ¿cómo valoras el éxito del evento «Requena es Cava»?

“Estoy muy contento con la respuesta de la gente y el apoyo de los 
elaboradores. La plaza estaba llena y la energía era increíble. Este 
evento no solo celebra la calidad de nuestro cava, sino también la 
sentencia que nos permite llamarnos como lo que realmente somos: 
Cava de Requena”.

- La alcaldesa Rocío Cortés también mostró su alegría por la afluencia 
al evento. ¿Cómo ha sido la colaboración entre el ayuntamiento y 
los elaboradores?

“La alcaldesa y todo el equipo del ayuntamiento hemos trabajado 
de la mano con los elaboradores para que este evento siga siendo un 
éxito. No esperábamos una afluencia tan masiva de visitantes y esto 
un poco habla del puesto que ocupa el cava en Requena”.

- El evento contó con la presencia de figuras importantes del ámbito 
agrícola valenciano. ¿Qué significa esto para Requena?

“El Cava de Requena está de moda, y contamos con la asistencia 
de José Luis Aguirre, Conseller de Agricultura, Ganadería y Pesca, y 
Javier      Benito, Director General de Desarrollo Rural. Lo que refuerza 

la importancia de Requena en el mapa agrícola valenciano. Este 
apoyo institucional es fundamental 
para seguir impulsando el 
reconocimiento y crecimiento de 
nuestro cava”.

- Finalmente, ¿qué mensaje tienes 
para los ciudadanos de Requena 
y los visitantes que asistieron al 
evento?

“Quiero agradecer a todos por su 
apoyo y participación. Este éxito no 
sería posible sin el compromiso de 
nuestros elaboradores y la increíble 
respuesta del público. Seguiremos 
para hacer de Requena un referente 
en la producción de Cava”.

LUMINARIAS ESTROPEADAS EN EL MUNICIPIO DE REQUENA
ENTREVISTA A JOAQUÍN GONZÁLEZ, CONCEJAL DE OBRAS DEL 
AYUNTAMIENTO DE REQUENA

“Estamos comprometidos a seguir trabajando para 
mejorar los medios y procedimientos, asegurando 
que Requena cuente con los recursos necesarios para 
mantener y mejorar los servicios públicos”.

- Desde finales del año 2023, había un buen número de luminarias 
estropeadas. Muchos vecinos demandan la sustitución. ¿Podría 
explicarnos qué medidas se están tomando?

“Sí, efectivamente, en 2023 nos vimos en la necesidad de renovar 
una buena parte de luminarias del municipio. Para abordar esto de 
manera inmediata, realizamos una compra, pero pronto esa cantidad 
resultó insuficiente para cubrir todas las necesidades”.

- Entonces, ¿por qué no se pudo realizar una compra adicional de 
inmediato?

“A veces, los procesos internos de la administración son lentos. La 
normativa legal impide realizar nuevas compras de gran volumen 
sin pasar por un proceso de licitación. Este procedimiento es esencial 
para garantizar la transparencia y la competencia justa entre las 
empresas. Sin embargo, conlleva un tiempo considerable debido a la 
elaboración de los pliegos”.

- ¿Cómo ha manejado el personal del ayuntamiento esta situación?

“El personal del ayuntamiento ha trabajado contra reloj para preparar 
los pliegos de licitación, detallando meticulosamente los modelos, 
características y precios de las luminarias necesarias”.

- Además de los problemas con la licitación, ¿hay otras dificultades?

“La Brigada Municipal tiene que gestionar trabajos en altura y esto 
requiere tiempo y medios extraordinarios. Como, por ejemplo, un 
camión con cesta. Actualmente, el ayuntamiento no dispone de 
camión propio y el que se está empleando es compartido con la 
Mancomunidad del Tejo, lo que limita su disponibilidad”.

- ¿Qué mensaje tiene el ayuntamiento para los ciudadanos de 
Requena ante estos inconvenientes?

“En primer lugar, 
queremos pedir disculpas 
por las molestias que 
esta situación está 
causando. Este problema 
no solo afecta al sector de 
luminarias, sino también 
a otros sectores. Estamos 
comprometidos a seguir 
trabajando para mejorar los 
medios y procedimientos, 
asegurando que Requena 
cuente con los recursos 
necesarios para mantener 
y mejorar los servicios 
públicos que hemos 
heredado del anterior 
equipo de gobierno”.

Muchas gracias, Joaquín, 
por tu tiempo y por 
aclararnos la situación.

“Gracias a ti por la 
oportunidad de explicar 
lo que estamos haciendo 
para mejorar Requena”.
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ÉXITO DE LA 39º FERIA DEL LIBRO DE REQUENA

La 39ª Feria del Libro de Requena ha sido un éxito de 
organización y asistencia,  consolidándose como el gran 
evento de la promoción de la lectura en la comarca.

La alcaldesa Rocío Cortés y el Concejal de Cultura, Alberto García, 
inauguraron la Feria junto a Máximo Huerta, quien fue el encargado 
de presentar esta edición. Huerta, tras la presentación, firmó libros 
en la Biblioteca Municipal envuelto del cariño de sus admiradores y 
admiradoras

VALORACIÓN DE ALBERTO GARCÍA, 
CONCEJAL DE CULTURA

- Alberto, la Feria del Libro de Requena es una de las más antiguas 
de la Comunidad Valenciana y tiene mucha solera. ¿Qué destaca de 
la edición de este año?

Este año, la Feria del Libro ha 
demostrado una vez más su relevancia 
y tradición. La variedad de librerías, 
desde generalistas y especializadas 
en infantil o novelas gráficas, ha sido 
un gran atractivo para las familias.

¿Cómo evalúa el momento cultural 
actual en Requena?

Estamos viviendo un momento muy 
positivo en términos culturales. Los 
ratios de préstamos y lecturas en 
Requena son especialmente altos, 
estando muy encima de la media 
nacional y autonómica, lo cual es 
motivo de un gran orgullo. 

¿Algún agradecimiento especial?

Quiero agradecer a los libreros por su esfuerzo y dedicación durante 
estos cinco días. También quiero mencionar, con un cariño especial, a 
todo el departamento de cultura del Ayuntamiento.

-ROCÍO CORTÉS, ALCALDESA DE REQUENA

Para mi la Feria del Libro es la fiesta la lectura y la cultura. Como 
anécdota personal, mi madre fue la primera pregonera de la Feria. En 
mi casa, siempre se ha vivido la cultura intensamente, al ser mi madre 
poetisa. Y ahora desde la alcaldía, es un placer apoyar este evento tan 
maravilloso.

MÁXIMO HUERTA

: Es un honor inaugurar la 
Feria del Libro de Requena. 
Me siento muy querido aquí 
y, como nací en Utiel y vivo en 
Buñol, si sacamos la media 
entonces soy de Requena y 
la considero como mi hogar.
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LIMITACIÓN DE ESTACIONAMIENTO EN LA VILLA

La Concejalía de Patrimonio y la Concejalía de Policía de 
Requena han anunciado nuevas restricciones de estacio-
namiento en La Villa para proteger el legado histórico del 
municipio y mejorar la calidad de vida de los vecinos de la 
Villa. 

Estas medidas, coordinadas con 
las asociaciones de vecinos, 
buscan reducir el tráfico y el 
ruido, mejorar la movilidad y 
conservar mejor el patrimonio 
histórico de la zona.

Desde la Concejalía de 
Patrimonio, Silvia Arocas ha 
destacado que la protección del 
gran patrimonio histórico que 
existe en Requena es una de las 
prioridades de la concejalía.

Para facilitar la transición, 
se han habilitado zonas de 
estacionamiento alternativas 
en C/ Músico Pedro Sosa y su confluencia con C/ Desvío Carretera, así como 
en C/ Barriete y la zona entre C/ Colegio y C/ Barriete, asegurando opciones 
convenientes para residentes y visitantes.

La reducción del tráfico y del ruido en La Villa forma parte de un planteamiento 
moderno de movilidad que busca crear un entorno más seguro y tranquilo 
para todos. La implementación de estas medidas comenzará de inmediato.

El Concejal Julio Martínez se pone a disposición de los vecinos y los visitantes 
de la Villa para resolver cualquier duda sobre los sitios alternativos de 
aparcamiento.
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La Fundación Ciudad 
de Requena es una 
institución sin ánimo 
de lucro consagrada al 
fomento de la cultura y 
el arte, la formación, la  

investigación científica y humanística y la acción social nacional e 
internacional.

Apoyamos la cultura desde la música tanto en la formación musical 
como en la organización de conciertos, así como la promoción del 
deporte, la organización de certámenes internacionales de teatro 
breve y otras actividades de interés cultural.

Nos preocupamos por proteger el patrimonio artístico de la ciudad 
con diferentes proyectos de restauración y conservación.

Impulsamos la formación con actividades y 
programas de formación continua dirigidos 
a la inserción laboral.

Nos comprometemos con la investigación 
a través de la concesión de becas y la 
organización de jornadas científicas, así 
como otras actividades que promueven el 
avance científico.

Promovemos la ayuda humanitaria 
financiando y colaborando activamente 
con proyectos socio sanitarios tanto en España como a nivel 
internacional.

ACCCIONES DE LA FUNDACIÓN CIUDAD 
DE REQUENA ESTE PRIMER SEMESTRE 
DE 2024 

Este año se ha planteado mantener las seis líneas de actuación que 
llevamos desarrollando ya hace varios años y que son :

1.	 Mantener el Patrimonio. 

2	 Cultura, donde colaboramos activamentecon en el teatro con 
la Cat Arrabal Teatro y como novedad hemos realizado el patrocinio 
Cinefórum Requena con Julián Núñez 

3.	 Música.: fomentamos la musica como simbolo de cultura con 
la colaboracion con la Orquesta Filarmónica Ciudad de Requena y la 
Sociedad Musical La Armónica de San Antonio

4.	 Deporte: con las chicas de deporte del club de tenis de mesa 
acaban de ascender a primera división,

5.	 Acción social ( asilo de ancianos de Requena, a un hogar 
de desamparados de niños acogidos en Madrid y la acción social 
en Senegal, que tiene que ver con las operaciones de catarata que 
haremos en noviembre)

6.	 Formación: realizamos 8 cursos donde formamos a todas las 
personas que lo necesitan en distintas áreas muy demandadas y con 
salida laboral como:

	 •Transportistas ( convenio con Autoescuela vía 0 para formar 
fututos transportistas donde aportamos el 90% del coste )

	 -Curso de Agricultura Práctica y Transporte Agrícola ( donde 
colaboramos con Academia Euler, autoescuela Vía 0 y Bodegas 
Cárcel de Corpa de Ernesto Cárcel ) . Mención especial a la Fundación 
Lucio Gil de Fagoaga que ceden terrenos para las practicas

	 •Curso de gestiones administrativas por internet.

	 •Curso de Internet fácil para todos

	 -Curso de microempresas

	 •Curso de gimnasia mental para mayores.	

	 •Club Matemático, open matemático y Olimpiadas 
matemáticas

	 •Curso de acceso a la formación profesional, para aquellos 
que abandonaron la formación por cualquier motivo, 

	 •Curso de hostelería - sala e introducción al mundo del vino. 

	 •Cursos para mayores: Apicultura, Repostería y Huerto 
urbano  

La Fundación Ciudad de Requena apuesta por el futuro, la innovación y el compromiso asumiendo retos que 
considera de gran interés para el desarrollo sociocultural de la población en nuestro entorno.
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ADRIÁN VALLE ELEGIDO, CAMPEÓN AUTONÓMICO BTT XCO- GRAN 
PREMIO LA SERRANÍA

Adrián Valle Elegido, el joven ciclista requenense que está en el equipo ULEVEL FRUTAMINE 
en la categoría sub23 y que tantos éxitos lleva acumulados, se proclamó Campeón Autonó-
mico de BTT en el Gran Premio La Serranía que tuvo lugar en Villar del Arzobispo. Una dura 
carrera marcada por la dificultad del circuito y el calor que acompañaba.

Valle, ante el triunfo, nos cuenta que sintió “una alegría muy grande. Veníamos a disfrutar, ya que estoy centrado en 
carretera y era una excepción venir a competir y, por suerte, tuvimos un gran día pudiendo ganar la carrera”.

- Adrián, ¿cuándo comenzaste con el 
ciclismo?

“Empecé de bien pequeño. Con 3 años ya 
esperaba a mi padre a que llegara de hacer 
su salida con la bici para luego salir conmigo 
a hacer unos kilómetros extras, pero no fue 
hasta los 12 años que empecé a competir a 
nivel autonómico”.

- ¿Cómo son tus entrenamientos?

“De normal suelo entrenar 6 días a la semana, 

dejando uno de descanso. Suelo hacer 
entre 12 y 16 horas en bicicleta más luego 
algo de gimnasio, también dándole mucha 
importancia al descanso.”

- ¿Cuál es tu siguiente meta?

“Ahora el siguiente objetivo es preparar el final 
de temporada, ya que en un mes pararemos 
para preparar la temporada de ciclocross, que 
comienza a finales de septiembre”.

¡Enhorabuena Campeón!

EL REQUENENSE SENÉN TARANCÓN PÉREZ SE CLASIFICA PARA EL MUNDIAL DE 
IRONMAN

El requenense Senén Tarancón Pérez ha conseguido clasificarse para el mundial de Ironman que se disputará 
el 26 de octubre en Kona, Hawaii.

Esta ha sido la aspiración de Tarancón 
desde el año 2019, a pesar de saber la gran 
dificultad y el altísimo nivel que requiere esta 
competición: “es una carrera dónde van 
los mejores del mundo y se disputa en unas 
condiciones muy duras de calor, humedad 
y viento. Quiero disfrutar la prueba en la 

que hace años 
q u i e r o 
competir y 
hacerlo lo 
mejor posible”.

Su sueño se va a 
hacer realidad 
y participará 
en el mundial 
gracias a haber 
quedado en el 
puesto décimo 
en una de 
las primeras 
carreras del 
año en Texas 

(EEUU). El primer español en clasificarse. 
Una competición también muy dura por las 
condiciones climatológicas y el grado de 
profesionalidad de los rivales.

Senén nos cuenta en qué consiste la prueba 
considerada la más dura del mundo: “Un 
Ironman es un triatlón de larga distancia 
que consiste en nadar 3800 metros en 
aguas abiertas (mar o lago generalmente 
y alguna vez río). Recorrer en bicicleta 180 
km a modo contrarreloj (sin poder ir en 
grupo como en el ciclismo). Y correr 42 km, 
una maratón. Todo seguido en un mismo 
día, sin paradas, simplemente a cambiar el 
material, y saliendo con todos tus rivales al 
mismo tiempo.

Se trata de una prueba que tiene una 
duración entre 8h y 16h máximo en la cual 
compites contra tus rivales y contra ti 
mismo”.

El gran triunfador requenense, que lleva desde 

pequeño dedicado al deporte, entrena muy 
duro para superar sus metas, entrenando “una 
media de 20h con picos de hasta 22h-23h/
semana, haciendo encaje entre mi trabajo a 
jornada completa en turnos rotativos y mi 
vida personal”.

El objetivo de Senén 
es “continuar 
e n t r e n a n d o 
y mejorando, 
intentando ser un 
poquito mejor que 
el día anterior. 
Realmente es lo que 
me motiva. Para mí 
es un hobby y una 
forma de vida”.

¡Mucha suerte 
Campeón!



La Aldea de El Pontón se 
prepara para vivir sus 
días grandes, donde cabe 
destacar su Noche del 
Embutido, la Fiesta del Agua 
con aperitivo Pontonero, las 
paellas y el tradicional Cachulí 
Molondrón.

Tampoco faltará la buena 
música con grandes 
orquestas, como “INVICTUS”, 
un tributo a “El Canto del 
Loco”, Macro discomóvil, 
Remember…

Dominó, parchís, concurso 
de postres para los más 
golosos, de tortilla de patatas 
y ajoaceite, cine, fiesta de 
disfraces, pasacalles, ponche 
pontonero…

Finalizarán los actos festivos con el día de la Patrona, donde 
tendremos Misa en el Jardín, Procesión nocturna, Ofrenda floral 
y cena de fin de fiesta.
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FIESTAS EN EL PONTÓN EN HONOR A 
LA VIRGEN DEL CARMEN

FIESTAS EN CAMPO ARCÍS EN HONOR A 
LA VIRGEN DEL CARMEN

Llegan las fiestas, de nuevo, 
a Campo Arcís. Esta vez las 
dedicadas a la Virgen del Carmen, 
festejos que darán su pistoletazo 
de salida el 12 de julio con volteo 
de campanas y el disparo de 
carcasas. Seguidamente, cata-
maridaje, cena popular, Rock 
Band Los Ropper y Agro DJs. 

Durante estos 5 días, serán 
numerosos los actos y eventos que 
tendrán lugar en esta pedanía: 
colchonetas, hinchables, 
atracciones acuáticas, torneo 
de pádel y natación, despertá, 
programa de radio, gran paella, 
…En los eventos musicales, la 
“People Band Orquesta”, grupo 
“Flashback”, Dj. Adrián Devés…

Destacar el Mercado de Artesanía, la tradicional Misa y Procesión 
a la Patrona y el castillo de fuegos artificiales con pirotecnia Lluch.

FIESTAS EN LOS ISIDROS EN HONOR A LA 
VIRGEN DEL CARMEN

Los Isidros celebrarán sus 
fiestas en honor a la Virgen 
del Carmen del 5 al 16 de julio. 
Numerosos son los actos festivos 
que acompañarán estos días: 
Pregón, Presentación de las 
Reinas, despertá, chocolatá, 
paellas, charanga de Los 
Leonardos, torneo de pádel, 
cenas, hinchables, Fiesta de 
la Espuma, bingo, rutas en 
el Día de la Bici, playbacks, 
cabalgata, los mejores Dj, entre 
ellos José Coll y Robledo, la 
orquesta Invictus…

Destacar el espectáculo 
ecuestre del día 7 de julio, el II 

Grand Prix, la Feria de Juegos y el Canto de Gozos a la Virgen del 
Carmen con los “Mayores con Alegría”, sin olvidarnos de la Misa, 
Procesión y Ofrenda.

FIESTAS EN LOS PEDRONES EN HONOR A 
SANTIAGO APÓSTOL

Del 19 al 28 de julio, la Aldea 
de Los Pedrones se viste de 
gala para vivir sus fiestas de 
verano en honor a Santiago 
Apóstol, donde tendremos el 
mejor ambiente musical con 
discomóvil con RC Music, 
discomóvil Crazy Fest, 
Remember con José Coll, Trío 
Delorean, y la charanga de Los 
Leonardos.

Destacar la 1ª edición de “Tu 
cara me suena”, la Fiesta 
de la Espuma con temática 
hawaiana, playbacks, 
el concurso de paellas, 
manualidades para los peques, 
cenas…sin olvidar la Misa en 
honor a Santiago Apóstol, 

Ofrenda de flores y Vino de honor que tendrán lugar el 28 de julio 
como punto final a las fiestas.

* Toda la programación será publicada a través de nuestra web y redes sociales



Sabado 06 de julio

A las 19:00 horas en el Teatro Principal de 
requena PROCLAMACIÖN DE LA REINA 
DEL VOLANTE 2024, la señorita CARLA 
VERGARA LÖPEZ y su Corte de Honor, 
señoritas LUCÏA RUBIO VERGARA  y PALOMA 
VERGARA ALCOCER,con el mantenedor José 
Rafael Serrano García, donde tendremos la 
actuación de Luis Escudero con su tributo a 
Manolo Escobardel que disfrutaremos con un 
bonito ramillete de las mas bonistas de sus 
canciones .

A las 22.00 horas: Cena de Gala en honor a 
nuestra Reina . reservas llamando al teléfono 
666 531 000.

Domingo 07 de julio

A als 10:00 horas: Concentración de camiones 
en la plaza del Monumento Universal a la 
Vendimia, plaza Juan Grandía.

A las 11:oo horas: Pasacalles con nuestra 
reina y su Corte de Honor , acompañada por 
banada de música.

A las 12:00 horas: En la Iglesia de El Salvador, 
celebración de Santa Misa en honor a nuestro 
Santo Patrón San Cristóbal y por los difuntos 
de la Hermandad. A continuación, Procesion 
y Bendición de vehículos, en el tercer tramo 
de la Avenida Arrabal.

Seguidamente en Romería, se llevarñá añl 
Santo a la Ermita, sita en la urbanización de 
San José . 

A continuación Comida de Hermandad. 
Reservas llamando al teléfono 666 531 000.

Domingo 06 de octubre

Se celebrará el tradicional Almuerzo para 
todos los socios de la Hermandad de San 
Cristóbal.

PROGRAMA DE FIESTAS

CARLA VERGARA, REINA DEL VOLANTE 2024
La joven Carla Vergara, de 17 años y estudiante de 1º de Bachiller en el 
IES Martín y Soler de Mislata, será la Reina del Volante de las fiestas de 
San Cristóbal de Requena.

Carla espera con entusiasmo todos los actos de celebración, pero con 
especial emotividad el día de la Proclamación y el del Patrón.

- Carla, ¿de dónde te viene este sentimiento y arraigo por la 
festividad de San Cristóbal?

“Por mi abuelo y mi padre. Siempre que podemos venimos el día de 
San Cristóbal y nunca faltamos el día de la Procesión y a las Carrozas”.

- ¿Qué significa para ti ser Reina del Volante?

“Es cumplir la ilusión de mi padre, la de mi abuelo y la mía propia. 
Siempre he querido ser Reina del Volante y todos los años le decía a mi 
abuelo Zacarías que cuándo iba a ser yo. Este 2024 se cumple el sueño 
de los tres”.

      FIESTAS DE SAN CRISTOBAL - REQUENA               
Organizado por su Hermandad durante los dias 6 y 7 de julio y 06 oct 24
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CLUB DEPORTIVO UTIEL, TEMPORADA 2023-24

Los augurios y apuestas para un recién ascendido no podían ser menos halagüeños y se pro-
nosticaba una temporada difícil. Lo ha sido, pero el equipo ha competido con dignidad y or-
gullo deportivo y no solo ha salvado la categoría, sino que ha finalizado en quinta posición 
con cincuenta y tres puntos y con el derecho a disputar por primera vez en casi un siglo de 

historia la promoción de ascenso a SEGUNDA REF.

Tras ocho largas temporadas viajando por la tormentosa competición de preferente, la campaña 2022-23 el CD 
Utiel se proclamó campeón de su 
liga y, tras superar en los play-offs de 
ascenso a Crevillente Deportivo y La 
Nucía B, desembarcó nuevamente en 
Tercera RFEF. Los augurios y apuestas 

para un recién ascendido no podían ser menos halagüeños y se 
pronosticaba una temporada difícil. Lo ha sido, pero el equipo ha 
competido con dignidad y orgullo deportivo y no solo ha salvado 
la categoría, sino que ha finalizado en quinta posición con 
cincuenta y tres puntos y con el derecho a disputar por primera 
vez en casi un siglo de historia la promoción de ascenso a 
Segunda RFEF. El sueño finalizó, luchando como siempre, frente 
al FC Jove Español de San Vicente del Raspeig por un marcador 
global de 1-0.

Lo esencial para los seiscientos socios, para los más de dos mil 
seguidores, para su junta directiva, para el cuerpo técnico, 
plantilla y toda la cantera es que el primer equipo, el buque 
insignia del club ha sido un modelo y un referente para las categorías inferiores de humildad, de honradez profesional a pesar del amateurismo 
de todos sus integrantes, de constancia en el trabajo, de compromiso con unos colores, de solidaridad de unos jugadores con otros y de amor 
a un colectivo por encima de los egoísmos individuales. En definitiva, los jugadores seleccionados por José Luis Martínez Gómez –Director 
Deportivo- y dirigidos por Javier G. Pons han mostrado el camino para consolidarse en una categoría tan exigente como la Tercera.

Como consecuencia de lo anterior, han sido muchos los partidos en los que el equipo ha mostrado un espíritu guerrero y alma de campeón y 
ese sentimiento se ha trasladado a la grada, a su afición y a sus seguidores que hemos disfrutado (ahora ya me permito la primera persona) 
como no recordábamos y hemos sentido el orgullo de pertenecer a un club sencillo, representante de un pequeño pueblo valenciano, sin un 
gran poder económico, pero, y ahí radica la esencial paradoja, grande en lo que nos ha hecho palpitar con su entrega y determinación en 
tantos momentos de la temporada, en sus dignas derrotas y en sus enormes victorias: Roda y Gandía, por distintos motivos, representaron 
emblemáticamente la belleza de este deporte llamado fútbol para todos los que amamos al CD.

CLAUDIA ROMEO GABALDÓN, ORO EN EL OPEN DE BUDAPEST EN SU CATEGORÍA DE 
KICKBOXING

Claudia Romeo, de 14 años de edad y estudiante de 2º de la ESO en el                                      
Colegio Santa Ana de Utiel, ha triunfado en el Open de Budapest de  Kickboxing  

consiguiendo el galardón de Oro en su categoría.

Claudia se inició en kickboxing hace 3 años, ya 
que, según nos cuenta, “me parecía un deporte 
de constancia y disciplina, y me pareció 
interesante poder practicarlo”.

Para Romeo, el Campeonato “fue una experiencia 
única en mi vida. Tenía muchas ganas de poder 
participar en algo así, ya que estos momentos no 
se viven todos los días. Además, he creado mucha 
confianza con mis compañeras y he conocido a 
personas nuevas que son increíbles; por supuesto  
sin olvidarme de mis entrenadores, Kevin y 
Patrick, que me han animado a poder ganar” y a 
las qeuestoy muy agradecida.

- Claudia, ¿qué sentiste al ganar el Oro en este 
Open de Budapest?

“Fue una sensación increíble y me siento muy 
orgullosa de haberlo logrado, y la verdad es que 
no llevaba muchas esperanzas de poder hacerlo 
posible”.

- ¿Qué metas te propones a partir de ahora?

“Mejorar la técnica en este deporte, ser más 
constante y poder lograr muchas más cosas que 
me proponga a mí misma”.

¡Enhorabuena Campeona!
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LA LUZ PREVALECE EN “UTIEL, 250 AÑOS A LA LUZ DE LAS VELAS”

La 8ª edición de «Utiel, 250 años a la luz de las velas» concluyó con éxito tras un fin de se-
mana lleno de magia y actividades para todos los públicos. A pesar de las intensas lluvias 
que cayeron, tanto los vecinos como los visitantes pudieron disfrutar de un ambiente en-
cantador, con miles de velas iluminando las calles, plazas y monumentos de Utiel.

El domingo por la noche a partir de las 21h, se llevó a cabo la 
recreación del histórico evento de 1764 en Utiel. La Iglesia 
de Nuestra Señora de la Asunción se iluminó con velas, en una 
representación emotiva a cargo de la Agrupación Escénica 
Enrique Rambal. 

A continuación, el alcalde Ricardo Gabaldón encendió 
oficialmente la primera vela, acompañado de destacadas personalidades locales como 
el atleta élite de proyección internacional, Víctor Ruiz, y el presidente de la Asociación 
Familiares de Enfermos de Alzheimer de Utiel, Francis Blasco.

Además de estas actividades, durante todo el fin de semana se llevaron a cabo más 
de un centenar de eventos, incluyendo el tradicional mercado de artesanos, bodegas 
y productos tradicionales, así como degustaciones gastronómicas, conciertos, 

exposiciones y visitas guiadas.

La unión de asociaciones, entidades y ciudadanos fue clave para hacer de Utiel un destino turístico destacado durante todo el evento. Las calles 
y fachadas, bellamente decoradas, crearon rincones encantadores que se sumaron a la amplia oferta de actividades culturales, recreativas, 
festivas y gastronómicas.

En resumen, a pesar de los contratiempos climáticos, «Utiel, 250 años a la luz de las velas» se erigió una vez más como un evento emblemático 
que reunió a visitantes y vecinos en torno a la historia, la cultura y la tradición de Utiel.

UTIEL YA TIENE FALLERAS MAYORES 2025

Natalia Pardo Martínez y Claudia Godoy Jiménez, Fa-
lleras Mayores de Utiel 2025

El pasado mes en el salón de actos de la Casa de Cultura de Utiel, la 
Junta Local Fallera de Utiel celebraba el acto de elección de las Falleras 

Mayores de Utiel 2025 a la que se 
presentaban 2 candidatas en cada 
sección.

Finalmente resultó elegida como 
representante infantil de las Fallas 
de Utiel 2025 la niña Claudia Godoy 
Jiménez  y como Fallera Mayor 
2025 la Sra. Natalia Pardo Martínez.

Ambas representantes fueron 
Reinas Falleras durante el ejercicio 
2023 de la Falla Puerta del Sol y de 

la infantil de San Ildefonso.

El Ayuntamiento de Utiel traslada 
su  más sincera enhorabuena a las Falleras Mayores de Utiel  2025 
y les desean que disfruten de un año inolvidable como máximas 
representantes de las Fallas en Utiel.

LA TORRE RECIBE EL RECONCIMIENTO 
DEL BUEN COMPORTAMIENTO MEDIO 
AMBIENTAL POR PARTE DEL CONSORCIO 
VALENCIA INTERIOR POR  SU LABOR DE 
COMPOSTAJE COMUNITARIO
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SERVICIOS SOCIALES DE UTIEL TRAMITA LAS AYUDAS PARA LA PROMOCIÓN 
DE LA AUTONOMÍA DE LAS PERSONAS CON DISCAPACIDAD

-Plazo de solicitudes abierto hasta el 18 de julio

-Cita Previa Servicios Sociales Utiel : 674 763 393 o 610 359 718 

El Ayuntamiento de Utiel, a través del 
departamento de Servicios Sociales, ya 
ha iniciado la tramitación para facilitar el 
acceso a las ayudas dirigidas a la promoción 
de la autonomía personal de las personas 
con discapacidad.

El Diario Oficial de la Generalitat Valenciana ha publicado la 
convocatoria  de estas ayudas con un presupuesto de 1.200.000 
euros destinados a facilitar la autonomía a personas con problemas 
motores o sensoriales y fomentar, así, su inclusión, integración social, 
autonomía y desarrollo personal.

Modalidades Promoción de Autonomía Personal

Se trata de prestaciones económicas para el desarrollo personal que 
abarcan cuatro modalidades distintas: 

-Financiación de ayudas técnicas y productos de apoyo

-Eliminación de barreras arquitectónicas en el interior de la vivienda 
y la adaptación funcional del hogar.

- Ayudas económicas para la adaptación de vehículos 

- Ayudas dirigidas al transporte para la asistencia a tratamientos y 
centros asistenciales.

Para la concesión de estas ayudas se valoran diferentes criterios 
atendiendo a la situación económica, la situación funcional, teniendo 
en cuenta el grado de discapacidad y grado de dependencia, así como 
la situación de los solicitantes en relación con el entorno familiar y 
social.

Cuantía de las ayudas

Las cuantías máximas concedidas 
se establecen de acuerdo con 
el tipo de ayuda. En el caso de 
las destinadas a la adquisición 
de ayudas técnicas y productos 
de apoyo como sillas de ruedas 
eléctricas, grúas o audífonos, la 
cantidad puede oscilar entre los 
1.200 euros a los 2.100. 

Para la eliminación de barreras arquitectónicas en el interior de la 
vivienda y la adaptación funcional del hogar las cantidades máximas 
otorgadas son de 2.800 euros en el caso de que la adaptación sea 
en el cuarto de baño, y 4.000 euros para la supresión de barreras en 
cualquier parte de la vivienda. 

Por último, se conceden 1.500 euros para la adaptación de vehículos de 
motor y 6 euros al día o 1.440 euros al año para ayudas de transporte 
para la asistencia a tratamientos y centros asistenciales.

Solicitudes hasta el 18 de julio  

El plazo de presentación de las solicitudes de estas ayudas personales 
dirigidas a personas con discapacidad finaliza el próximo 18 de julio 

La tramitación se puede realizare a través del departamento de 
Servicios Sociales del Ayuntamiento de Utiel solicitando cita previa 
en los teléfonos  674 763 393  o 610 359 718 .

También pueden encontrar información completa de esta convocatoria 
junto con la documentación requerida en la sede electrónica de la 
Generalitat Valenciana

UTIEL DISFRUTÓ DE LA MEJOR MÚSICA 
DE PIANO DE LA ACTUALIDAD

Elia Cecino, el ganador del Concurso Internacional de 
Piano de Valencia, ofrece en Utiel un extraordinario 
concierto

El pasado mes de junio, el reconocido pianista italiano, Elia Cecino, 
hacía parada en Utiel para ofrecer un concierto especial incluido 
en el Ciclo de Recitales Iturbi que organiza el área de Cultura de la 
Diputación de Valencia.

El joven intérprete, Elia Cecino, ganador del Concurso Internacional 
de Piano de Valencia “Premio ITURBI 2023” y primer premio del 
Concurso de piano de Orleans, entre otros muchos reconocimientos, 
deleitó a los asistentes con un repertorio seleccionado de piezas de 
grandes músicos como Johannes Brahms o Sergey Prokofiev.

El acto estuvo presidido por Ricardo Gabaldón, alcalde de Utiel, Josep 
Vidal, jefe del área de cultura de la Diputación de Valencia, e Irene 
Tello, concejala de Cultura.

“Ha sido un verdadero honor contar con la presencia en Utiel de un 
músico de la talla de Elia Cecino. Hemos disfrutado de su calidad 
artística e interpretativa que ha sido reconocida en prestigiosos 
certámenes nacionales e internacionales. Un acto muy especial 
que ha contado con gran acogida del público, melómanos y 
profesionales del mundo de la música que no quisieron perderse 
este extraordinario evento cultural” apuntaba el alcalde de Utiel, 
Ricardo Gabaldón. 
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GRUPO COVIÑAS, ORO EN LOS PREMIOS MANOJO

Cava AULA Brut Rosado ha sido distinguido con el Manojo de Oro, máximo galardón de este concurso de ámbito 
nacional

La XIX edición del Concurso Nacional de Vinos de Bodegas Cooperativas, 
en cuyo marco se entregan los Premios Manojo, ha otorgado el Manojo 
de Oro al Cava AULA Brut Rosado de Grupo Coviñas, mejor bodega 
cooperativa del mundo y líder de la D.O. Utiel Requena.

Este evento, organizado por Urcacyl (Unión Regional de Cooperativas 
Agrarias de Castilla y León) cuenta con el reconocimiento del Ministerio 
de Agricultura, Pesca y Alimentación y reconoce la importancia de 
las Bodegas Cooperativas en el desarrollo del medio rural y en el 
mantenimiento del cultivo del viñedo, así como la calidad de los vinos 
y cavas que producen. En esta edición el jurado ha estado compuesto 
por cerca de 50 enólogos, sumilleres y personas expertas en análisis 
sensorial, dotando así de seriedad y fiabilidad a estos premios 
nacionales.

La gama AULA de Grupo Coviñas se dirige al canal HORECA y nace 
como un tributo a su territorio, al conocimiento de sus gentes y a 
la sabiduría de sus antepasados. Cava AULA Brut Rosado (100% 
garnacha) ha obtenido el máximo galardón entre las más de 400 
propuestas que han participado y las más de 60 seleccionadas para 
la fase final de este concurso, celebrada el 31 de mayo en Tordesillas.

Este cava, elaborado tras una cuidadosa selección del fruto de las 
mejores y más elevadas parcelas de garnacha, tiene una tonalidad 
rosada clara muy brillante con una burbuja fina y persistente; sus 
aromas nos recuerdan a frutas rojas con un fondo de ligeras notas 
a confitura y pastelería. En boca es elegante, fresco y ligero, con un 
agradable y goloso retrogusto, perfecto como aperitivo o para maridar 
con mariscos y pescados.

El director general de Coviñas, Jorge Srougi, ha destacado la 
consecución de este galardón con un componente muy significativo 
ya que “los Premios Manojo reconocen la importancia y la calidad de 
las bodegas cooperativas, así como nuestros valores y nuestro esfuerzo 
por ofrecer la mejor calidad en un sector tan competitivo. Este Oro es un 
premio a las 3.000 familias que dan lo mejor de sí día a día en nuestros 
viñedos y con las que compartimos este ilusionante proyecto común”.



EL CONSELLER DE AGRICULTURA                                                               
RECIBE A LA PLATAFORMA             
CIUDADANA POR LA DEFENSA      
DEL SECTOR PRIMARIO

El conseller de Agricultura, Ganadería y Pes-
ca, José Luis Aguirre, recibió el pasado mes 
de junio a la Plataforma Ciudadana por la 
Defensa del Sector Primario en la Comarca 
Utiel-Requena.

Durante la reunión se analizaron un total de 21 propuestas de 
la Plataforma, que recogían las principales reivindicaciones 
y necesidades de los agricultores y ganaderos de la zona.

Aguirre estuvo acompañado por el director general de 
Producción Agrícola y Ganadera, Simón Martínez, y el 
director general de Desarrollo Rural, Javier Benito.

La Plataforma, que continúa luchando por nuestro campo a 
través de diversas actividades y acciones, tuvo su Asamblea 
General el pasado 
21 de junio. Entre los 
diferentes puntos 
a tratar, se llevó a 
estudio la posible 
recaudación de 
fondos para pagar 
las multas sufridas 
los días de la 
manifestación en el 
corte de la autovía 
A-3 en Utiel.
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IV JORNADAS SOBRE MICROBODEGAS EN REQUENA

Las Microbodegas, Punta de Lanza de la Innovación en el Sector Vitivinícola Valenciano

En respuesta a los desafíos actuales del sector vitivinícola, las Microbodegas emergen como un modelo innovador 
y sostenible, adaptándose a las nuevas exigencias agroecológicas y ofreciendo vinos de alta calidad y diversidad. 
Bajo este contexto, se celebrarán las «IV Jornadas sobre Microbodegas» en la Villa de Requena, los días 6 y 8 
de julio de 2024, organizadas por la Coordinadora Campesina-COAG, en colaboración con el Ayuntamiento de 
Requena, la Diputación de Valencia, PROAVA, Mancomunidad del Interior Tierra de vino y Caixa Popular. 

Las IV Jornadas sobre Microbodegas tienen como objetivo impulsar un nuevo modelo vitivinícola adaptado a 
los tiempos modernos, incentivando la incorporación de jóvenes al sector y facilitando el relevo generacional. 
Además, se busca proporcionar a los asistentes una guía clara sobre los pasos, trámites y ayudas necesarias para 
establecer una Microbodega, así como visibilizar y promover alternativas agroecológicas en el mundo rural.

Las jornadas se desarrollarán de manera presencial y serán gratuitas, aunque el aforo es limitado, por lo que es 
necesario inscribirse previamente. 

Este año, como novedad, se celebrará la Feria de Microbodegas en la Plaza de la Villa, Requena, un evento 
destacado donde los asistentes podrán disfrutar de música y degustaciones de vinos artesanales mediante la compra de tickets.

Programa Provisional:

Sábado, 6 de Julio:

•9:30 - 10:00: Presentación de las Jornadas en 
la Villa de Requena.

•10:00 - 11:30: Charla «¿Qué entendemos por 
Microbodegas?» seguida de un debate con 
Microbodegas y PROAVA. Ponentes: Lola 
Raigón, Félix Cuartero y otros expertos.

•11:30 - 12:00: Pausa-Café.

•12:00 - 13:45: Mesa Redonda I: «El futuro de 

las Microbodegas». Ponentes: concejal de 
Agricultura, representantes de Tierra Bobal y 
diversas Microbodegas. Moderador: PROAVA.

•16:00 - 18:30: Visita a Microbodegas para 
compartir experiencias y aprendizajes.

•19:00 - 22:00: Feria de Microbodegas en la 
Plaza de la Villa, Requena, con música y venta 
de tickets para degustaciones.

Lunes, 8 de Julio:

•9:30 - 11:00: Mesa Redonda II: «Aceptación 
del consumidor de estos vinos». Temas: 

gastronomía y la introducción de estos vinos 
en el sector restauración.

•11:30 - 14:00: IV Mostra Valenciana de 
Microcellers con inauguración y maridaje.

Este evento promete ser una plataforma 
clave para discutir y promover el futuro 
de las Microbodegas, proporcionando a 
los participantes valiosos conocimientos y 
oportunidades de networking en un entorno 
dinámico y colaborativo.

Para inscripciones y más detalles, visite: 
www.ccpvcoag.org

LA ENOLÓGICA DE REQUENA ACOGIÓ 
UNA JORNADA DE ANÁLISIS DEL SECTOR              
VITIVINÍCOLA EN LA C. VALENCIANA

La Conselleria de Agricultura, Ganadería y Pesca llevó a 
cabo, el pasado mes de junio, una Jornada Técnica de ‘Aná-
lisis del Sector Vitivinícola de la CV’.

En una jornada de trabajo presentada por Inmaculada Marco, directora 
general de Industria y Cadena Agroalimentaria, se abordaron los desafíos 
actuales del sector vitivinícola y se exploraron posibles soluciones. 
La actividad se centró en escuchar propuestas de profesionales 
experimentados tanto del ámbito público como privado para reflexionar 
sobre el estado actual y las perspectivas futuras del sector del vino. 
 
El evento se celebró en el Instituto Tecnológico de Viticultura y 
Enología de Requena, considerado un centro de referencia en 
investigación vitivinícola. Marco destacó la importancia de dotar 
al Instituto de recursos innovadores para ayudar a los viticultores a 
enfrentar problemas como la sequía y los altos costes energéticos. 
 
Asimismo, resaltó el fuerte potencial de la Comunidad Valenciana, 
apoyado en una sólida estructura sectorial, con cooperativas, consejos 
reguladores y una red de centros de investigación y formación. 
 
Se presentaron ponencias sobre temas 
cruciales como el comportamiento del 
vino en diferentes áreas productivas y 
la Intervención Sectorial Vitivinícola 
dentro del Plan Estratégico de la PAC 
en la Comunidad Valenciana. También 
se discutió el Plan Estratégico de la 
Organización Interprofesional del Vino 
en España (OIVE) y se llevó a cabo 
una mesa redonda sobre modelos 
empresariales y mercados.
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LA DO UTIEL-REQUENA PRESENTA SU VINO SELECCIONADO MONOVARIETAL DE 
BOBAL PARA 2024

El vino tinto Pasión de Bobal, de la Bodega Sierra Norte,  ha sido el elegido

La Denominación de Origen Utiel-Requena ha 
presentado el vino genérico monovarietal de Bobal 
que representará a la DO durante este 2024: el vino 
tinto Pasión de Bobal de la Bodega Sierra Norte.

Para ello, se ha hecho entrega a la bodega 
de un diploma que reconoce el galardón y la 
representación de su vino como tinto bobal de 
Utiel-Requena durante 2024. 

Mapi Domingo, enóloga de Bodega Sierra Norte, 
ha recogido el diploma ante el Pleno del Consejo 
Regulador y en sus palabras de agradecimiento ha 
comentado sentirse orgullosa por esta distinción 
y ha agradecido la iniciativa de promoción del 
Consejo Regulador.

Desde el año 2007, la DO celebra un concurso a 
través de una cata a ciegas para escoger los vinos 
representativos del año. Se pueden inscribir todas 

las bodegas embotelladoras y los vinos ganadores serán los protagonistas en los eventos de promoción local y nacional del Consejo Regulador.

EL PROFESORADO DE LA ESCUELA DE VITICULTURA Y ENOLOGÍA 
DE REQUENA COMO JURADO DEL PANEL DE CATA

El personal del panel de cata convocó como jurado a cinco enólogos y, 
para esta ocasión, citaron al profesorado de la Escuela de Viticultura 
y Enología de Requena: Pedro Navarro, Antonio Gómez, Nicolás 
Sánchez, Paco Gabaldón y José Antonio Haya. Se ha querido contar 
con los profesores porque también participaron en la selección del otro 
vino tinto seleccionado de la DO, por lo que sobre ellos ha recaído la 
selección de los dos tintos que la DO promocionará durante este año. 
Además, han sido recientemente homenajeados por su trayectoria en 
la X Jornada de Enólogos que organizó el Consejo Regulador.

Los profesores evaluaron los 16 vinos candidatos y destacaron el alto 
nivel de calidad de los vinos presentados. En palabras de los catadores, 
“cualquiera de ellos podría haber sido un digno representante como 
vino seleccionado de la DO Utiel-Requena”.

El presidente de la DO Utiel-Requena, José Miguel Medina Pedrón, ha 
agradecido a todas las bodegas la participación en esta convocatoria 
y ha animado a que se siga promocionando este concurso que ayuda 
a dar a conocer el potencial de la DO y sus vinos.

CARACTERÍSTICAS DEL VINO PASIÓN DE BOBAL Y NOTAS DE CATA

El vino Pasión de Bobal 2022 procede del paraje de Ladera Fuenteseca, unas uvas que dan origen a este 
vino ecológico y vegano que proceden de viñedo con más de 60 años y que se trabajan de una forma 
equilibrada, respetuosa y sostenible.

A la vista tiene un color rojo picota de capa alta y ribete violáceo. En nariz con buena fruta roja y negra, muy 
bien llevada por un acompañamiento de cremosos y ligeros tostados de la barrica, algún toque especiado 
y algo de regaliz. Con un paso en boca muy sabroso, frutoso, de taninos esféricos, buena acidez y ligeros 
toques de vainilla, humo y tostados. Un vino con garra dentro de su equilibrio.

 Con la selección de este vino, la DO Utiel-Requena completa sus vinos seleccionados 
para 2024 que recordamos son: Castillo de Utiel, Enterizo, Nexo y Pasión de Bobal.
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LOS VINOS DE LA DO UTIEL-REQUENA EN LA PRESENTACIÓN DE LA EPIC RACE

El Templo de San Nicolás de Requena acogía, el pasado 31 de mayo, la presenta-
ción de la IV “Valencia Epic Race”, de la mano de Fernando Domingo (conocido 
cariñosamente como el Tiburón).

Personalidades de la élite del mundo del ciclismo, como Carlos Coloma, David Benito, Ibon Zugasti, Oscar 
Pujol, Milton Ramos, formaron parte de esta presentación, destacando el increíble paisaje que albergará 
el recorrido por los viñedos de la DO Utiel-Requena.

La Denominación de Origen Utiel-Requena, como colaboradores de esta carrera, estuvieron presentes 
en esta gran celebración, brindando todo su apoyo a esta edición que promete ser muy especial.

La carrera tendrá lugar el último fin de semana de septiembre y recorrerá el paisaje otoñal de nuestra 
comarca. Además, algunas de las bodegas de la DO Utiel Requena también formarán parte del recorrido. 

La Epic Race recogerá cuatro disciplinas distintas: Carretera, MTB, Gravel y Enduro. 

¡No lo olvides! En septiembre tienes una cita deportiva en la comarca que aunará valores, paisaje, ilusión, familia, enoturismo y los vinos de 
la DO Utiel-Requena.

CONOCE LAS CATAS DE LA DO UTIEL REQUENA

La DO Utiel Requena inició el pasado mes de mayo un ciclo 
de catas que proseguirá durante los próximos meses y cuya 
previsión es que sea una cita mensual bajo reserva y con 
plazas limitadas.

La primera cata tuvo lugar el día 25 de mayo en la Bodega Redonda, sede 
del Consejo Regulador. Al descorche de tres vinos de la DO Utiel-Requena, los 
Seleccionados 2024, se sumaron vinos procedentes de otras Denominaciones 
de Origen. 

El objetivo de esta acción es aprender y entender las diferencias sobre el 
proceso, sus zonas y sus variedades.

Si quieres venir a estas 
catas recuerda que 
son plazas limitadas y 
bajo reserva llamando 
al teléfono 962 17 
10 62. Su coste es 
de 10 € por persona 
y su recaudación 
íntegra se donará a 
asociaciones locales. 
Por ello, con más 
razón, ¡anímate a 
participar!
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LAS BODEGAS DE LA DOUR: VERA DE ESTENAS, UN PARAÍSO ENTRE VIÑEDOS
Vera de Estenas es la conjunción de terruño, 
microclima, bodega y un modo de entender la 
viticultura y la enología. La bodega se encuentra 
a medio camino entre Requena y Utiel, en un 
emplazamiento envidiable, sobre una pequeña 
colina donde resaltan la casa, el jardín y la bodega en 
medio de un mar de viñedos. 

Sus vinos están amparados por la DO Utiel-
Requena, pero también por su propia denominación 

de origen Pago Vera 
de Estenas; condición 
exclusiva que solo ostentan 
poco más de una veintena 
de bodegas españolas. Vera 
de Estenas está adscrita 
a la Ruta del Vino Utiel-
Requena y es, posiblemente, 
una de las bodegas 
modernistas del siglo XIX 
mejor conservadas de la 
Comunidad Valenciana.

Desde los años 80 del pasado siglo ha estado abierta a todo aquel que 
ha querido conocerla y disfrutar con sus vinos. El inicio del recorrido 
tiene lugar junto a la casa señorial, frente a un jardín de árboles 
centenarios, en lo alto de la colina donde se ubica la bodega, con unas 
vistas inmejorables de viñas, olivos, almendros y en el horizonte, las 
montañas. Desde allí, el enoturista comienza a sumergirse en el mundo 
del vino y no tiene más que dejarse llevar durante todo el recorrido. 
Empezando por el viñedo, se visita cada rincón de la bodega. La sala de 
barricas no deja indiferente a nadie, el aroma es único, indescriptible, 
techos abovedados, paredes de adobe, y el silencio… Luego, el museo 
familiar merece especial atención, ubicado sobre los antiguos trullos, 
allí se puede observar con detenimiento y entender la variedad de 
maquinaria para vinificación utilizada en otros tiempos, así como una 
exposición de todos los embotellados desde la cosecha de 1982. Bajo el 
museo se encuentra la parte subterránea, las cavas, donde guardan 
las mejores añadas. Las visitas terminan con la cata de algunos de sus 
vinos icónicos.

UN HOTEL VITIVINÍCOLA CON MUCHA PERSONALIDAD

La bodega completó el pasado año su propuesta ecoturística con la apertura de su hotel, que ocupa parte del chateau histórico de la bodega. 
Vera de Estenas cuenta con 9 habitaciones dobles repartidas por el edificio histórico 
que conforma la bodega.

La rehabilitación se ha llevado a cabo respetando al máximo la arquitectura original 
y eso hace que no haya dos habitaciones idénticas y que cada una tenga su especial 
personalidad, puertas de mobila, suelos hidráulicos, cerámica de Manises, forja...

Cada una de las habitaciones tiene el nombre de una de las variedades de uva que 
se cultivan en el pago vinícola.

La decoración está inspirada en la viticultura y la enología, lámparas de techo 
conformadas con duelas de barricas antiguas, cuadros de artistas locales que 
plasman nuestros paisajes, obras realizadas con tapones de corcho...  Buscando 
especialmente una sensación de confort y bienestar en perfecta armonía con el 
edificio, su entorno natural y la bodega.




